LEGGEDOR

FLEISCHEREI

KOSTLICH DURCH DIE WOCHE
Alle Gerichte sind vom 15.10. - 19.10.2024 zwischen 11.00-13.00 Uhr erhéltlich

und solange der Vorrat reicht.

Dienstag ist auch Hdhnchentag

Meni 1: Hahnchen Cordon Bleu mit Putenschinken
und Kase gefiillt und goldgelb ausgebacken, dazu
Rahmsauce, buntes Buttergemiise und Vermues

Kartoffeln:ms st ki Sobsiserb s s sl 7.50€

Menii 2: Leggedérs Snirtiebraten nach ostfriesischer
Art zubereitet und in einer kréftigen Bratensauce, dazu
unser Apfelrotkohl und Vermues Kartoffeln......... 7,50€

_ Vo HAHNCHEN  5.00€
HAHNCHENKEULE  2.50€
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Mittwoch ist auch Schnitzeltag
Menii 1: Kohlroulade mit einer pikanten Hackfleisch-

fillung in brauner Zwiebelsauce, dazu Rahmwirsing
und Vermues Kartoffeln ............cocoovviviiiieicnane. 7.50€

Meni 2: Mild gepdkelter Backschinken in einer
braunen Bratensauce serviert, dazu Sauerkraut mit

Ab 11 Uhr solange der Vorrat reicht.

SCHNIPPELBOHNEN-
EINTOPF

mit besten Karfoffeln aus Vermues Hofloden s S

in Bundereuland, reichlich geschnippelter 3 .
Mettwurst und Kasselerwiirfeln,
frisch und lecker gekocht

Freitag ist auch Haxentag

Menii Fisch: Paniertes Seelachsfilet aus der But-
terpfanne, hausgemachte Remouladensauce, dazu
Rahmspinat und Kartoffelpiree..........cocccconneccen. 7,50€

Men Fleisch: Schweinefilet im Ganzen gebraten
und in einer Pfefferrahmsauce, dazu buntes Kaiser-
gemise mit Sauce Hollandaise und Kartoffeltalern

Speck und Zwiebeln und Kartoffelpiree ........... Z50E s 7,50€
2 gebratene SCHINKENSCHNITZEL ab 11 Uhr
3 gebratene SCHWEINERUCKENSCHNITZEL OFENFRISCHE (';RILLSH(‘]%(E

3 gebratene HAHNCHENFORMSCHNITZEL & nurJ.

o 750€ | -

Donnerstag ist auch Eintopftag

Paniertes Schweineriickenschnitzel mit frischen
Champignons in Rahmsauce, dazu Erbsen und
Mohren mit zerlassener Butter und Kartoffekroketten

www.leggedor.de

Samstag

,Osso Buco” vom ostfriesischen Weiderind, zartes
Beinfleisch mit viel Zwiebeln und Rotwein geschmort,
dazu Butternudeln und ein bunter Bohnensalat




